OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

HARVEST: Hand picked

EXTRACTION: Cold pressed with natural decantation and
filtration before bottling

FIRST YEAR OF PRODUCTION: 1980

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS

SIGHT: Limpid ancient gold with greenish glints
AROMA: Fragrant and fruity

PALATE: Sapid, harmonious and delicate
SUGGESTIONS: Particularly suitable for lightly-flavored

uncooked dishes

°
extravergine
° °
di oliva
Olio di categoria superiore
ottenuto direttamente da olive
coltivate in Italia ed estratto

in Italia unicamente mediante
procedimenti meccanici.

100% Italiano

Imbottigliato da Altesino S.R.L.
Societa Agricola Localita Altesino 54,
Montalcino - Italia

Conservare in luogo fresco € asciutto,
al riparo dalla luce ¢ da fonti di calore.

Campagna di raccolta olive

Da consumarsi preferibilmente entro il

INFORMAZIONE NUTRIZIONALE

valorl medi per 100mI di olio
Im

Saturi
Sale
Caboidat
Proteine
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